SCHEDA DI VALUTAZIONE

re 01|

Tipo di scuola:  ELEMENTARE

A - AMBIENTE E ATTREZZATURE
CUCINA / DISPENSA

1) La pulizia di ambiente e arredi é&:
Buoha ¢ Mediocre ¢ Sufficiente ¢ Scarsa

2) Le derrate alimentari éorrispondono a quanto previsto nel capitolato d'appalic e nel
: mend in vigore
\é Si ONo

REFETTORIO
3) La pulizia di ambiente e arredi & :
%Buona ¢ Mediocre ¢ Sufficiente € Scarsa

4) T tavoli sono coperti con tovaglie o Yovagliette?
\g Si 9 No

B -~ SERVIZIO
MENU'

1) I pasto servito &:

1° piatto : LJA %GD ~

2°piatio %CAK} {G) ®ﬁ
—

Contorno : %\U\ -

Frutta / Dessert: L%lﬁb Q-:C

? Il pasto servito corrisponde a quello indicato nel menu del giorno?

Si ¢ No

se No, perché

3) Sono serviti ment diversi da quelli indicati nella tabella (per diete speciali ¢ altre

~_ Situazioni) ?
\8 5 O No




se Si. Quanti ? /{ 8

4) Indicare il numero di pasti giornalieri serviti nel plesso oggetfo di questo controllo

300+ AR NS ~ 2AEC 4

DISTRIBUZIONE PASTO :

1) Il tempo medio trascorso dall'arrivo nel refettorio del carrello alia distribuzione é:

¢ 10min. ¢ 10-20min ¢ 20min ¢ pid di 20min

2) La pasta e l'insalata vengono condite al momento?
S O No

3) La durata della distribuzione del 1° piatto &:
¢ 18min. €10-20 min ¢ 20 min

4) La durata della distribuzione def 2° piatto é:
¢ 10min. ¢ 10-20 min ¢ 20 min

5) La durata del pranzo é:
¢ 30min, €& 30-60min ¢ oltre 60 min,

ay

6) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione _—

VALUTAZIONE PERSONALE ALL'ASSAGGIO

1) Temperatura dilsdbo 1° turno:
1° Piatto caldo & ftiepido ¢ freddo
2° Piatto ¢ calde DS tiepido O freddo
cohtorno X adeguato ¢ non adeguato

2) Cottura del cibo 1° turno:
1° Piatto ¥ adeguata O eccessiva O scarsa
2° Piatto adeguata ¢ eccessiva @ scarsa
conforno adeguato @ non adeguato

3) Quantitd porzione servita 1° furno:
} conforme alle tab. dietetiche € non conforme alle tab. dietetiche

4) Sapere 1° turno:
1° Piatto_® gradevole © accettabile ¢ non accettabile
2° Piatto gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
conforno gradevole ¢ acceftabile ¢ non accettabile

1) Temperatura del cibo 2° furno:
1° Piatto O caldo & tiepido ¢ fredde




2° Piatto  © caldo
contorho ¢ adeguato ¢

tiepido & freddo
n adeguato

2) Cottura del cibo 2° turno: .
1° Piatto ¢ adequata ¢ ecces\é.'-;\(\a O scarsa
2° Piatto ¢ adeguata ¢ eccessivd, ¢ scarsa
contorno  { adeguate ¢ non adeguafo\

3) Quantitd porzione servita 2° turno: A

¢ conforme dlle tab. dietetiche ¢ non conforme alle Ta!:;ﬁ“d{?’re?iche

4) Sapore 2° turno: ' \
1° Piatto ¢ gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile

2° Piatto @ gradevole & accettabile ¢ non accettabile
conforno Q@ gradevole <€ accetfabile € non accettabile

- 1) Temperatura del cibo 3° furno:
1° Piatto % caldo ¢ tiepido ¢ freddo
2° Pigtto ~¥ caldo ¢ tiepido ¢ freddo
contorne \% adeguato ¢ non adeguato

2) Cottura del cike 3° turno:

1° Piatto\§ adeguata & eccessiva & scarsa
2° Piatto § adeguata ¢ eccessiva ¢ scarsa
contorno “$nadeguate O non adeguato

3) Quantita porzione servita 3° turno:

& conforme alle tab. dietetiche  © non conforme alle tab. dietetiche

"4) Sapore 3° taxno:
1° Piatto
2° Piatto
contorno

gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
> gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile
gradevole ¢ accettabile ¢ non accettabile

GIUDIZIO GLOBALE
BUONO ¢ SUFFICIENTE ¢ NON SUFFICIENTE
VALUTAZIONI SPECIFICHE

1) Il pane & di: _
& Tipo integrale @ con farina tipo 00/0 & con farina tipo 10 2 %qhm g@wﬂo&

2) Il pane & presente sui tavoli prima della distribuzione?
S O No

3) Il pane & di qualita:

-4 Buona ¢ mediocre ¢ scarsa




4) La fruita & :
‘?ﬁ(ﬁtcceﬁabile & acerba ¢ matura

€ - INDICE DT GRADIMENTO DEL PASTO DA PARTE DEGLI ALUNNI

1° piaﬁ'oﬁy Accettato & Parzialmente Accettato & Rifiutato

-

Parzialmente Accettato ¢ Rifiutato

2° piatto :KAcceﬁa*mxiPar'zialmenfe Accettato ¢ Rifiutato

Contorno : - -Q_Accettato

™.

Frutta / Desser-'r:%acceﬁafo $ Parzialmenie Acceltiaio ¢ Rifiutato

NOTE ED OSSERVAZIONI:

o3

Firme \gj\ Ot “&3 ggg \F-»;Q/
Q&E\M&i@ﬁq‘iﬁ




